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Gemeindliche Nachrichten

Offnungszeiten der Verwaltungsgemeinschaft
Mo - Fr: 08:30 Uhr - 12:00 Uhr

Nachmittags nur mit Terminvereinbarung

Telefon: 09321/9166-0

Telefax: 09321/9166-150

E-Mail: info@vgem-kitzingen.de

Weitere Infos finden Sie unter www.vgem-kitzingen.de

Vereinsnachrichten

TSV Sulzfeld

Fuf3ball Testspiele

Sonntag, 21.07.2024

15:00 Uhr, SV Tiickelhausen/Hohestadt — TSV 1I (in
Tiickelhausen)

17:00 Uhr, TSV Reichenberg — TSV 1

Erwachsenen-Fitness
Frauengymnastik (Reinhilde Miiller):
Montags, 19.00 Uhr, Schulturnhalle

Minnergymnastik (Alena Rott):
Donnerstags, 20.15 Uhr, Sportheim

Nordic Walking (Christine Gerber):
Montags, 19.00 Uhr, Linde/Friedhof

Ganzkorper-Training (Steffen Siipitz):
Donnerstags, 18.00 Uhr, Sportheim

Aerobic (Steffen Siipitz):
Donnerstags, 19.00 Uhr, Sportheim

Riickenschule (Carolin Trabold):
Dienstags, 08.30 Uhr, Sportheim

Yoga (Roswitha Baumann):
Dienstags, 19.15 Uhr, Sportheim

Cross-Fit (Caroline Trabold):
Mittwochs 18.00 Uhr, Sportheim

Anmeldung zu den einzelnen Angeboten bitte beim
Abteilungsleiter Roland Blohberger
0151/64503504; 09321/7576

roland.blohberger@ gmail.com

Weinhallalauf e.V.

Der 16. Weinhallalauf startet am Weinfestsonntag,
4. August um 10:30 Uhr, der Schiilerlauf bereits um
9:30 Uhr. Der Schiilerlauf ist Startgeld befreit!
Weitere Infos und Anmeldung unter www.weinhal-
lalauf.de.

HOYV Sulzfeld

Einladung zur erneuten Mitgliederversammlung
Der Heimat- und Ortsverschonerungsverein Sulzfeld
am Main e.V. ladt alle Mitglieder am 19.09.2024 um
19.30 Uhr ins Lehrerhaus die Kulturwerkstatt zu
einer erneuten Versammlung ein. Im direkten An-
schluss findet die Ausschusssitzung statt.
Tagesordnungspunkte:

* Eroffnung und BegriiBung durch die Vorsitzenden
» Neufassung der Vereinssatzung: Anderung der
Vorstandschaft in einen Teamvorstand

* Neuwahlen

* Wiinsche und Antréige

Kirchliche Nachrichten

Sonntag, 21. Juli 2024

9.00 Uhr Messfeier

fiir Alois u. Augusta Mend, Eltern u. Geschwister
fiir Stifter und Wohltéter (SM)

fiir Alfred Metzger u. Angeh.

fiir Urban u. Maria Schenkel u. Angeh.

fiir Luzia Schwenzer

fiir die Musikerkollegen Fritz Schad, Benno SiiB3-
meier, Heinrich Hofmann u. Norbert Mahr

Der Gottesdienst wird musikalisch von den
Sulzfelder Kirchenmusiker getaltet

Ministranten: Isabella A., Alena B.

Mittwoch, 24. Juli 2024
18.30 Uhr Messfeier

Sonntag, 28. Juli 2024
9.00 Uhr Wort-Gottes-Feier mit Kommunionfeier
Ministranten: Maximilian W., Ludwig St.



Pressemitteilung

Ehrenamtspreis 2024

Wer soll einen Ehrenamtspreis im Bereich ,,Jug-
endarbeit* erhalten?

Das Landratsamt informiert, dass Sie als Biirgerin
oder Biirger des Landkreises Kitzingen die Moglich-
keit haben, bis zum 27. September 2024 Vorschlige
fiir den Ehrenamtspreis des Landkreises Kitzingen
zum Schwerpunkbereich ,Jugendarbeit” einzu-
reichen.

Vielleicht kennen Sie einen engagierten ehrenam-
tlich aktiven Landkreisbiirger, der fiir seinen Einsatz
Anerkennung und Wertschidtzung verdient?

Es konnen Einzelpersonen oder Gruppen gemeldet
werden, die besondere ehrenamtliche Leistungen in
der ,,Jugendarbeit* erbracht haben.

Wichtig: die Vorschldge miissen bei der jeweiligen
Heimatgemeinde eingereicht werden, in der der Eh-
renamtliche wohnt, denn nur die Gemeinden sind
vorschlagsberechtigt. Diese beriicksichtigen allerd-
ings die Vorschlidge aus der Bevolkerung bei der Ein-
reichung ihrer Nominierungen an das Landratsamt
Kitzingen.

Der Ehrenamtsempfang des Landkreises Kitzingen
findet am 5. Dezember 2024, dem Tag des Ehrenam-
tes, im Landratsamt Kitzingen statt. Mit der Vergabe
des Ehrenamtspreises wird die aulergewohnliche Ar-
beit und Leistung der vielen Ehrenamtlichen gewiir-
digt, die im Landkreis Kitzingen aktiv sind. Drei Pre-
istrager erhalten Geldpreise.

Fiir Infos und Riickfragen konnen sich die Biirger an
die Fachstelle fiir Biirgerschaftliches Engagement
und Seniorenfragen im Landratsamt Kitzingen wen-
den.

Ansprechpartner: Herbert Kohl, Tel. 09321 928-
5010, E-Mail: herbert.koehl @kitzingen.de und Man-
uela Link, Tel. 09321 928-5015, E-Mail: manuela.
link@kitzingen.de

Wir stellen uns vor:

Die Bdickerei Gebert

Wir sind eine familidre Handwerksbéckerei aus Gnod-
stadt, einem Ortsteil der Stadt Marktbreit, mittlerweile
in der 5. Generation.

In der Backstube arbeiten wir handwerklich nach tra-
ditionellen Verfahren und unter Auswahl hochwertiger,
moglichst regionaler Rohstoffe. Wir verzichten auf Vor-
mischungen und kaufen auch keine Teiglinge zu, denn
unsere Backwaren sollen nach ,,Gebert™ schmecken
und nicht austauschbar sein. Mit Vorteigkulturen oder
Langzeitfiihrungen lassen wir unseren Teigen viel Zeit
zur Entwicklung von produkttypischen Aromen und Vi-
talstoffen. Dadurch halten sich unsere Backwaren auch

lange frisch und sind sehr bekommlich. Viele un-
serer Rezepte wurden iiber Jahrzehnte in der Familie
weitergereicht und immer wieder verbessert, z.B. fiir
unser mehrstufig gefiihrtes Roggenbrot oder unseren
typisch frinkischen Blootz.

Fiir unsere Standard-Backwaren verbacken wir re-
gionales Mehl von der Griindleinsmiihle aus Ober-
volkach. Dort beziehen wir auch unser weniger
gediingtes Wasserschutz-Weizenmehl her.

Bereits seit 1974 backen wir zudem Vollkornback-
waren in Bio-Qualitdt als Demeter-Vertragspart-
ner. Das Demeter-Getreide beziehen wir von den
Demeter- Landwirten Striffler in Waldmannshofen
und Giértling in Hemmersheim. Wir vermahlen fiir
die Demeter-Backwaren das Getreide téglich frisch
und schonend auf unserer hauseigenen Hieble Wir-
belmiihle und unserer Elsidsser-Getreidemiihle. So
konnen wir alle Vitalstoffe des Getreidekorns ver-
backen.

AuBerdem liegt uns die Bewahrung patentfreier alter
Getreidesorten sehr am Herzen. Wir bauen auf un-
seren beiden Feldern in Gnodstadt seit 2018 die alten
Getreidesorten ,,Champagnerroggen” und ,,Grells
unterfrinkischer Landweizen an. Daraus backen
wir tiglich wechselnd einzigartige Brotsorten wie
z.B. das ,,Drei-Getreide-Brot* am Samstag, welches
zusétzlich noch die alte Getreidesorte ,,Rauweizen*
enthalt.

Unser Umweltbewusstsein spiegelt sich auch tech-
nisch in unserer Backstube wider: Durch ein umfan-
greiches Wirmeriickgewinnungssystem nutzen wir
die Abwirme unserer Backofen und unserer Kil-
teanlage zur Gewinnung von heilem Wasser in der
Backstube.

Vom ,,Feinschmecker* wurde unsere Béckerei 2013,
2017 und 2023 als eine der besten Béckereien in
Deutschland ausgezeichnet.

Wir freuen uns seit dem 8.6.2024 allen Sulzfeldern
unsere handwerklichen Backwaren im Bestellmodus
fiir den Samstag anbieten zu konnen:

Gerne nehmen wir Thre Wiinsche telefonisch (Tel.
09332/8637) wihrend unserer reguliren Offnung-
szeit (Montag-Samstag von 5-12.30 Uhr) entgegen!

Danksagung
Mizzi Luger

Dank allen, die sie im Leben schatzten,
in der Stunde des Abschieds ehrten
und ihr gedachten.

In stiller Trauer
Fam. Luger-Matthis, Wahner und Krautlein




