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Gemeindliche Nachrichten
Sprechstunden des Bürgermeisters
Amtsstunden jeweils donnerstags v. 18:00 – 19:00 Uhr.

Öffnungszeiten der Verwaltungsgemeinschaft
Mo - Fr: 08.30 Uhr - 12.30 Uhr
Do: 08.30 Uhr - 17.00 Uhr

Liebe Bürgerinnen und Bürger,
unser Gemeinde-Mitteilungsblatt konnte bislang 
von jedem Interessenten über unsere Internetsei-
ten kostenlos heruntergeladen und ausgedruckt 
werden. Ab dem neuen Jahr wird allen Haushalten 
das Gemeinde-Mitteilungsblatt bis auf Weiteres 
kostenlos zugestellt. Unsere Zusteller werden 
Ihnen das aktuelle Gemeinde-Mitteilungsblatt 
bis jeweils spätestens Freitag in Ihren Briefkasten 
werfen. Wir hoffen, dass damit alle gemeindli-
chen, kirchlichen und Vereinsnachrichten unsere 
Haushalte rechtzeitig erreichen.

Kulinarischer Reiseführer „100 Genussorte in 
Bayern“ – jetzt im Buchhandel
Das Bayerische Staatsministerium für Ernährung, 
Landwirtschaft und Forsten und die Bayerische 
LANDESANSTALT FÜR Weinbau und Gartenbau 
haben es sich zur Aufgabe gemacht, die Viel-
schichtigkeit des kulturellen und kulinarischen 
Erbes Bayerns zu fördern. Daher wurden 100 
bayerische Orte für ihren hochwertigen Genuss 
prämiert. Die Einbindung der regionalen Spezi-
alitäten in die Bilderbuchlandschaften und in die 
einzigartige Kultur machen Bayerns Genussorte 
zu einem ganz besonderen Erlebnis. Weitere In-
formation erhalten Sie unter www.100genussorte.
bayern.de

Wie bereits berichtet, wurde unser Ort als einer 
der 100 besonderen Genussorte in Bayern ausge-
zeichnet. Zwischenzeitlich wurde ein Reiseführer 
erstellt mit den 100 ausgewählten Ortschaften, 
die sich besonders auszeichnen durch ihre Kom-
petenz in Sachen Genuss. Größe spielt bei den 

Ortschaften keine Rolle, denn vom Kräuterdorf 
bis zur Metropole ist alles dabei. Wichtig sind die 
Menschen, die sich in den Gemeinden für die 
Qualität und Nachhaltigkeit ihrer Lebensmittel 
engagieren, vom Hopfenbauer in der Hollertau 
bis zum Allgäuer Senner oder den Fränkischen 
Weinbauern. Sie alle verraten uns, wie es ihnen 
gelingt, aus den Schätzen der bäuerlichen Kul-
turlandschaften Bayerns köstliche Spezialitäten 
zu erschaffen.

ACHTUNG, FROSTGEFAHR! - Einwinterung 
der Wasserzähler
Unsere Wasserkunden machen wir wieder darauf 
aufmerksam, dass alle frostgefährdeten Wasser-
zähler und Zuleitungen mit geeigneten Mitteln 
sofort gegen die Gefahr des Einfrierens zu schüt-
zen sind. Wir bitten bei der Einwinterung der 
Wasserzähler zu prüfen, ob die Absperrhähne 
vor und nach den Zählern gangbar sind, damit 
bei Störungen die einzelnen Wasseranschlüsse 
abgesperrt werden können. Der durch eine un-
zureichende Einwinterung entstandene Schaden 
muss dem Kunden berechnet werden.

Aus dem Gemeinderat
• Breitbandförderverfahren – Vorstellung digitale 
Agenda
Erster Bürgermeister Schenkel begrüßt Herrn Dr. 
Först, FörstConsult, und erteilt ihm das Wort. Dr. 
Först stellt das Gutachten (Digitale Agenda) und 
die aktuelle Fördersituation vor.  Nach Durchfüh-
rung der Markterkundung wurde eine öffentliche 
Ausschreibung für den Breitbandausbau im Rah-
men des Förderprogramms durchgeführt, für das 
ein Angebot eingegangen ist. Für dieses Angebot 
vom 23.05.2018 wurde nun von der Telekom die 
Bindefrist bis zum 24.05.2019 verlängert. Die 
Entscheidung über den Abschluss eines Breit-
bandausbauvertrags mit der Telekom wurde mit 
Beschluss vom 31.07.2018 (lfd. Nr. 177) vor-
läufig zurückgestellt. Aktuell gibt es ein neues 
Ausbauprogramm „5G“, dieses benötigt mehr 

Gemeindliche Nachrichten Weinhallalauf e.V.
Der 16. Weinhallalauf startet am Weinfestsonntag, 
4. August um 10:30 Uhr, der Schülerlauf bereits um 
9:30 Uhr. Der Schülerlauf ist  Startgeld befreit!
Weitere Infos und Anmeldung unter www.weinhal-
lalauf.de.

HOV Sulzfeld
Einladung zur erneuten Mitgliederversammlung
Der Heimat- und Ortsverschönerungsverein Sulzfeld 
am Main e.V. lädt alle Mitglieder am 19.09.2024 um 
19.30 Uhr ins Lehrerhaus die Kulturwerkstatt zu 
einer erneuten Versammlung ein. Im direkten An-
schluss findet die Ausschusssitzung statt.
Tagesordnungspunkte: 
• Eröffnung und Begrüßung durch die Vorsitzenden
• Neufassung der Vereinssatzung: Änderung der 
Vorstandschaft in einen Teamvorstand
• Neuwahlen
• Wünsche und Anträge

Sonntag, 21. Juli 2024	
9.00 Uhr Messfeier
für Alois u. Augusta Mend, Eltern u. Geschwister
für Stifter und Wohltäter (SM)
für Alfred Metzger u. Angeh.
für Urban u. Maria Schenkel u. Angeh.
für Luzia Schwenzer
für die Musikerkollegen Fritz Schad, Benno Süß-
meier, Heinrich Hofmann u. Norbert Mahr
Der Gottesdienst wird musikalisch von den                  
Sulzfelder Kirchenmusiker getaltet
Ministranten: Isabella A., Alena B.

Mittwoch, 24. Juli 2024	
18.30 Uhr Messfeier

Sonntag, 28. Juli 2024	
9.00 Uhr Wort-Gottes-Feier mit Kommunionfeier
Ministranten: Maximilian W., Ludwig St.

Öffnungszeiten der Verwaltungsgemeinschaft 
Mo - Fr: 08:30 Uhr - 12:00 Uhr
Nachmittags nur mit Terminvereinbarung
Telefon: 09321/9166-0
Telefax: 09321/9166-150
E-Mail: info@vgem-kitzingen.de
Weitere Infos finden Sie unter www.vgem-kitzingen.de

TSV Sulzfeld
Fußball Testspiele
Sonntag, 21.07.2024
15:00 Uhr, SV Tückelhausen/Hohestadt – TSV II (in 
Tückelhausen)
17:00 Uhr, TSV Reichenberg – TSV I

Erwachsenen-Fitness
Frauengymnastik (Reinhilde Müller): 
Montags, 19.00 Uhr, Schulturnhalle
Männergymnastik (Alena Rott): 
Donnerstags, 20.15 Uhr, Sportheim
Nordic Walking (Christine Gerber): 
Montags, 19.00 Uhr, Linde/Friedhof
Ganzkörper-Training (Steffen Süpitz): 
Donnerstags, 18.00 Uhr, Sportheim
Aerobic (Steffen Süpitz): 
Donnerstags, 19.00 Uhr, Sportheim
Rückenschule (Carolin Trabold): 
Dienstags, 08.30 Uhr, Sportheim
Yoga (Roswitha Baumann): 
Dienstags, 19.15 Uhr, Sportheim
Cross-Fit (Caroline Trabold): 
Mittwochs 18.00 Uhr, Sportheim
Anmeldung zu den einzelnen Angeboten bitte beim 
Abteilungsleiter Roland Blohberger 
0151/64503504; 09321/7576
roland.blohberger@gmail.com

Vereinsnachrichten

Kirchliche Nachrichten



Ehrenamtspreis 2024
Wer soll einen Ehrenamtspreis im Bereich „Jug-
endarbeit“ erhalten?
Das Landratsamt informiert, dass Sie als Bürgerin 
oder Bürger des Landkreises Kitzingen die Möglich-
keit haben, bis zum 27. September 2024 Vorschläge 
für den Ehrenamtspreis des Landkreises Kitzingen 
zum Schwerpunkbereich „Jugendarbeit“ einzu-
reichen.
Vielleicht kennen Sie einen engagierten ehrenam-
tlich aktiven Landkreisbürger, der für seinen Einsatz 
Anerkennung und Wertschätzung verdient?
Es können Einzelpersonen oder Gruppen gemeldet 
werden, die besondere ehrenamtliche Leistungen in 
der „Jugendarbeit“ erbracht haben.
Wichtig: die Vorschläge müssen bei der jeweiligen 
Heimatgemeinde eingereicht werden, in der der Eh-
renamtliche wohnt, denn nur die Gemeinden sind 
vorschlagsberechtigt. Diese berücksichtigen allerd-
ings die Vorschläge aus der Bevölkerung bei der Ein-
reichung ihrer Nominierungen an das Landratsamt 
Kitzingen.
Der Ehrenamtsempfang des Landkreises Kitzingen 
findet am 5. Dezember 2024, dem Tag des Ehrenam-
tes, im Landratsamt Kitzingen statt. Mit der Vergabe 
des Ehrenamtspreises wird die außergewöhnliche Ar-
beit und Leistung der vielen Ehrenamtlichen gewür-
digt, die im Landkreis Kitzingen aktiv sind. Drei Pre-
isträger erhalten Geldpreise.
Für Infos und Rückfragen können sich die Bürger an 
die Fachstelle für Bürgerschaftliches Engagement 
und Seniorenfragen im Landratsamt Kitzingen wen-
den. 
Ansprechpartner: Herbert Köhl, Tel. 09321 928-
5010, E-Mail: herbert.koehl@kitzingen.de und Man-
uela Link, Tel. 09321 928-5015, E-Mail: manuela.
link@kitzingen.de

Wir stellen uns vor: 
Die Bäckerei Gebert        
Wir sind eine familiäre Handwerksbäckerei aus Gnod-
stadt, einem Ortsteil der Stadt Marktbreit, mittlerweile 
in der 5. Generation.
In der Backstube arbeiten wir handwerklich nach tra-
ditionellen Verfahren und unter Auswahl hochwertiger, 
möglichst regionaler Rohstoffe. Wir verzichten auf Vor-
mischungen und kaufen auch keine Teiglinge zu, denn 
unsere Backwaren sollen nach „Gebert“ schmecken 
und nicht austauschbar sein. Mit Vorteigkulturen oder 
Langzeitführungen lassen wir unseren Teigen viel Zeit 
zur Entwicklung von produkttypischen Aromen und Vi-
talstoffen. Dadurch halten sich unsere Backwaren auch 

lange frisch und sind sehr bekömmlich. Viele un-
serer Rezepte wurden über Jahrzehnte in der Familie 
weitergereicht und immer wieder verbessert, z.B. für 
unser mehrstufig geführtes Roggenbrot oder unseren 
typisch fränkischen Blootz.
Für unsere Standard-Backwaren verbacken wir re-
gionales Mehl von der Gründleinsmühle aus Ober-
volkach. Dort beziehen wir auch unser weniger 
gedüngtes Wasserschutz-Weizenmehl her.
Bereits seit 1974 backen wir zudem Vollkornback-
waren in Bio-Qualität als Demeter-Vertragspart-
ner. Das Demeter-Getreide beziehen wir von den 
Demeter- Landwirten Striffler in Waldmannshofen 
und Gärtling in Hemmersheim. Wir vermahlen für 
die Demeter-Backwaren das Getreide täglich frisch 
und schonend auf unserer hauseigenen Hieble Wir-
belmühle und unserer Elsässer-Getreidemühle. So 
können wir alle Vitalstoffe des Getreidekorns ver-
backen.
Außerdem liegt uns die Bewahrung patentfreier alter 
Getreidesorten sehr am Herzen. Wir bauen auf un-
seren beiden Feldern in Gnodstadt seit 2018 die alten 
Getreidesorten „Champagnerroggen“ und „Grells 
unterfränkischer Landweizen“ an. Daraus backen 
wir täglich wechselnd einzigartige Brotsorten wie 
z.B. das „Drei-Getreide-Brot“ am Samstag, welches 
zusätzlich noch die alte Getreidesorte „Rauweizen“ 
enthält. 
Unser Umweltbewusstsein spiegelt sich auch tech-
nisch in unserer Backstube wider: Durch ein umfan-
greiches Wärmerückgewinnungssystem nutzen wir 
die Abwärme unserer Backöfen und unserer Käl-
teanlage zur Gewinnung von heißem Wasser in der 
Backstube. 
Vom „Feinschmecker“ wurde unsere Bäckerei 2013, 
2017 und 2023 als eine der besten Bäckereien in 
Deutschland ausgezeichnet.                 
Wir freuen uns seit dem 8.6.2024 allen Sulzfeldern 
unsere handwerklichen Backwaren im Bestellmodus 
für den Samstag anbieten zu können:
Gerne nehmen wir Ihre Wünsche telefonisch (Tel. 
09332/8637) während unserer regulären Öffnung-
szeit (Montag-Samstag von 5-12.30 Uhr) entgegen!

Danksagung
Mizzi Luger

Dank allen, die sie im Leben schätzten,
in der Stunde des Abschieds ehrten

und ihr gedachten.

In stiller Trauer
Fam. Luger-Matthis, Wahner und Kräutlein

Pressemitteilung


